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KONTROLLIERT BIOLOGISCHEM ANBAU j

Datum g 11-12.11.2021

Hauptgericht Dessert

»
MO" Mohren-Apfel Salat(8) Hahnchen Cacciatore(C) dazu Basilikum Ofenkartoffeln
T
> Di" Maccharoni(5a) dazu eine drei K&dse SoBe(2,5a) und Brokkoli
Gemluse

Tomatencremesuppe mit Reiseinlage(2), dazu frisches . :

,MI' Baguette(5a) aoder: drei Pfannkuchen(1,2,5a) mit Apfelmus als Einen Pfan:kr;l;eJS(LZ,Sa) mit
Hauptspeise # P

> D[Io Gemischter Salat mit

frischen Krautern(8) Boeuff Stroganoff(2,B), dazu frische Spatzle(1,5a)

Gurkensalat mit
»iKe , Fischfilet paniert(5a,10) dazu Kartoffelbrei(2
Schmand Dressing(2,8) P (5a,10) @)
ANDERUNGEN VORBEMALTEN
Cali's Biocatering C.Prisco & R.Altmann - Hochheimer Weg 8- 65719 Hofhern - Tel. 061929598431 Fax 061929598432 Unser Speseplan entsprichtdem
www.calis-biocatering.de - kontakt@calis-biocatering.de pagioen oG 0r e Verpite

in Tageseinrichtungen fur Kinder
Alle Zutaten und Produkte aus kontrolliert biologischem Anbau (ausser Fisch) SOV > ""‘"7"‘"‘1“'_'1“"f“.
(r—\\ Es werden keine Zusatzstoffe, Konservierungsmittel, Farbstoffe oder Geschmacksverstarker verwendet v U 'E" “"-E' de ""-‘ de
Cati's eutsche tfur Emahrung
* ( oo ) A=Schweinefleisch, B=Rindfleisch, C=Geflugelfieisch, 1=Ei, 2=Milchprodukte, 3=Erdnusse, 4=Cashewkerne, Sa=Weizen, 5b=Roggen, e rtifiziert und mit diesem
n‘! [\ 80 y) Sc=Dinkel, 6=Hafer, 7=Sellerie, B=Senf, 9=S0ja, 10=Fisch aus nachhaltigem Wildfang, 11=Sesamsamen, 12=Schwefeloxide R0 Wiiel ausgezeichnet
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