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Hauptgericht Dessert

»
MO" Gurken Salat(8) Indisches vegetarisches Korma(2), dazu Reis

DT
|| Cremiger Hahnchen mit Méhren in Curry Rahm(2,C), dazu Kartoffeln

Spitzkohlsalat(2,8) aoder: Hahnchen Drumsticks mit Kartoffeln vom Blech(C)
,MI- Bunt gemischter . N
Salat(8) Kase-Makkaroni mit Pesto(2,5a) #

NN . AP . :

> b[‘lo Erbseneintopf mit Wiener(B,C) ader: Bunte Nudelsuppe mit Vanille Quark mit Ananas(2)

Wiener und Gemise(5a,B,C)

Paniertes Fischfilet(5a,10) dazu Spinat Orzo(griechische
Reisnudeln)(2,5a)
ANDERUNGEN VORBEHALTEN
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>ﬂl’ Griechischer Salat(2,8)

Alle Zutaten und Produkte aus kontrolliert biologischem Anbau (ausser Fisch)
— Es werden keine Zusatzstoffe, Konservierungsmittel, Farbstoffe oder Geschmacksverstarker verwendet

[/ Catis
* ( oo \' A=Schweinefleisch, B=Rindfleisch, C=Geflugelfieisch, 1=Ei, 2=Milchprodukte, 3=Erdnusse, 4=Cashewkerne, Sa=Weizen, 5b=Roggen, eV.
\ 310 y) Sc=Dinkel, 6=Hafer, 7=Sellerie, B=Senf, 9=S0ja, 10=Fisch aus nachhaltigem Wildfang, 11=Sesamsamen, 12=Schwefeloxide B gezed
—— DE-OKO-006 - -




