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KONTROLLIERT BIOLOGISCHEM ANBAU j

J
kw Datum 54 01-28.01.2022
Hauptgericht Dessert
g O . ; Nudeln(5a) dazu eine Tomaten-Ricotta SoBe(2) oder:_
M v Mohren-Apfel Salat(8) (5a) . . @
’ Nudeln(5a) dazu eine Tomaten-Thunfisch SoBe(10)
DT
> || Puten Bratwurst in SoBe(C,5a) dazu Kartoffelbrei(2) und
Rotkohl
,MI- Orientalische rote Linsensuppe(2) dazu frisches Baguette(5a) Einen Pfannkuchen(1,2,5a) mit
oder: drei Pfannkuchen(1,2,5a) mit Apfelmus als Hauptspeise Apfelmus
> DG@ Bunt gemischter , . "
' Gulasch ungarische Art(B) dazu frische Spéatzle(1,5a)
Salat(8)
>ﬂl’ Gurkensalat(8) Gemusecurry(2), dazu Basmati-Reis
ANDERUNGEN VORBEHALTEN
Cali's Biocatering C.Prisco & R.Altmann - Hochheimer Weg 8- 65719 Hofhern - Tel. 061929598431 Fax 061929598432 Unser Speseplan entsprichtdem
www.calis-biocatering.de - kontokt@calis-biocatering.de s in Tageselr h’r’m’“f,‘ h° :':;“Ir"
Alle Zutaten und Produkte aus kontrolliert biologischem Anbau (ausser Fisch) . -~ "“r""z"‘"'1“(_'1n'.f‘t
(\ Es werden keine Zusatzstoffe, Konservierungsmittel, Farbstoffe oder Geschmacksverstarker verwendet e “~ "‘E":"E"'i'i:’l:':’"‘i_""
* ( eg':- ) As=Schweineflieisch, B=Rindfleisch, C=Geflugelfieisch, 1=Ei, 2=Milchprodukte, 3=Erdnusse, 4=Cashewkerne, 5a=Weizen, 5b=Roggen, e ( rtifiziert und mit diesem
\ 310 y) Sc=Dinkel, 6=Hafer, 7=Sellerie, B=Senf, 9=S0ja, 10=Fisch aus nachhaltigem Wildfang, 11=Sesamsamen, 12=Schwefeloxide 080 hilel ausgezeichnet
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