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KONTROLLIERT BIOLOGISCHEM ANBRU

9

Datum 14 02-18.02.2022

Hauptgericht Dessert

»
MO’ Gemischter Salat(8) Eier in SenfsoBe(1,2,5a,8), dazu Kartoffelpiiree(2)

&

. .
> DI Gurkensalat mit Joghurt Hackbéllchen Toscana(B,1,2,5a), dazu Nudeln(5a)

Dressing(2,8)
,MI; Kiirbis—Kartoffelsuppe(?), dazu frisches Baguette(5a) oder: Dinkel Dinische Creme mit SiiBkirschen(2)
A Pizza Margherita(2,5¢) *
> D O° Méhren-Apfel Salat(8) Tortellini(5a) dazu eine Schinken-Sahne Sofe(2,C,5a)
,R' Rohkost Sticks Brasilianisches Fischragout(10), dazu Reis

ANDERUNGEN VORBEMALTEN
WIRUWN LAY Sld))
Cali’s Biocatering C.Prisco & R.Altmann - Hochheimer Weg 8- 6571 Hofhern - Tel. 041929598431 Fax 061929596432 Lnse

www.calis-biocatering.de - kontokt@calis-biocatering.de -0G

Speseplan entspricht dem
Jualititsstandard fur die Verpfie

g seinrichtungen fur Kinder”
sowie dem DGE-Qualitatsstandard fur Y

Alle Zutaten und Produkte aus kontrolliert biologischem Anbau (ausser Fisch)

: rhanend iyt ol
Es werden keine Zusatzstoffe, Konservierungsmittel, Farbstoffe oder Geschmacksverstarker verwendet die Schulverpflegung™. Er wurde von der

Deutschen Gesalischaflt fur Emahrung

* ( ) AsSchweinefleisch, B=Rindfleisch, C=Gefligelfleisch, 1=Ei, 2=Milchprodukte, 3=Erdnusse, 4=Cashewkerne, Sa=Weizen, 5b=Roggen, eV.(DGE) zertifiziert und mit diesem
! \ Sc=Dinkel, 6=Hafer, 7=Sellerie, B=Senf, 9=S0ja, 10=Fisch aus nachhaltigem Wildfang, 11=Sesamsamen, 12=Schwefeloxide Logo * ausgezeichnet
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