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Salat , Hauptgericht Dessert

>MO# Eine Rindfleisch Frikadelle(1,5a) dazu Kartoffeln und
4 Rahmgemiise(2)

NI Menil 1: Kirbissuppe aus drei verschiedene Kirbissorten(2)
- dazu frisches Baguette(5a) oder
Menii 2: Drei Kartoffelreibepfannkuchen(5a) dazu Apfelmus

Hausgemachter cremiger
Vanillepudding(2)

Ggmlgchte Blatfc.salate Menii 1: Pasta alla Norma(5a)(Auberginen-TomatensoBe), dazu
,M:[a mit frischen Kréutern

Kase(2) extra oder

und hausgemachtem Menii 2: Nudeln mit Thunfisch-TomatensoBe(2,10) *
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Gurkensalat mit
frischem Schnittlauch(8)

Indian Butter Chicken(2,C) dazu Basmati Reis

>‘TP\* Bunt gemischter Salat
mit Paprika und Mais(8)

Kartoffel Gnocchi Alfredo mit verstecktem Blumenkohl(1,2,5a)

ANDERUNGEN VORBEHALTEN

Cali’s Biocatering C.Prisco & R.Altmann - Hochheimer Weg 8 - 65719 Hofheim - Tel. 06192.9598431- Fax 061929598432  Unser Speiseplan entspricht dem
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sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fur
die Schulverpflegung”. Er wurde von der
Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung

A=Schweinefleisch, B=Rindfleisch, C=Gefllgelfleisch, 1=Ei, 2=Milchprodukte, 3=Erdnusse, 4=Cashewkerne, 5a=Weizen, 5b=Roggen, eV. (DGE) zertifiziert und mit diesem

5c=Dinkel, gFHafer, 7=Sellerie, 8=Senf, 9=Soja, 10=Fisch aus nachhaltigem Wildfang, 11=Sesamsamen, 12=Schwefeloxide Logo @ ausgezeichnet.
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Alle Zutaten und Produkte aus kontrolliert biologischem Anbau (ausser Fisch)
Es werden keine Zusatzstoffe, Konservierungsmittel, Farbstoffe oder Geschmacksverstarker verwendet

()

DGE.




